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Zahradni posezeni s prateli patii mezi oblibené letni radovanky. Ve spojeni

s dobrym jidlem pak k dokonalé idyle uz nic nechybil

Uvahy o koupi nového grilu by se mé-
ly ubirat podobnym smérem jako u vy-
béru kteréhokoliv domaciho spotiebice:
Jak casto a kde ho budete pouzivat, pro
kolik osob bude slouzit a jakou castku
do ného chcete investovat. Z toho pak
snaze poznate, zda vybrat plynovy,
elektricky nebo na dfevéné uhli...

PLYNOVE GRILY:
SPOLEHLIVY LUXUS

Na kvalitnim plynovém grilu pfipra-

78 Dewmor

vite svoje oblibené steaky a dalsi po-
choutky nejsnaze. Hreje okamzité bez
dlouhého roztdpéni a nehrozi, ze na
ném maso vysusite, protoze si na ném
muzete pozadovanou teplotu snadno
nastavit. Md velkou grilovaci plochu,
vétsina typt také disponuje nékolik
hotaky. K nevyhodam téch nejluxus-
néjsich patii vétsi vaha i velikost a ta-
ké to, ze k jejich provozu potiebujete
plynovou bombu. I s ohledem na
vyssi pofizovaci cenu se vyplati mit je
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radéji ,pod zamkem“. Kompromis pfedstavuji mensi

typy, u nichz se pouziva lehkd plynova kartuse jako
u kempingového varice.

ELEKTRICKE GRILY

Tyto modely maji vyhodu, ze nekoufi a funguji také
ihned po zapnuti, k jejich zapojenti je ale zapotiebi
elektricka zdsuvka, proto se hodi spise na balkon,
lodzii nebo krytou terasu.

GRILY NA DREVENE UHLI
Ti, kdo miluji ptipravu jidla na ohni, nejspis sahnou
po nejrozsirenéjsim druhu grilti — grilu na dievéné

uhli. Byva levnéjsi, lehci a pfenosné typy muzete

pouzivat i na zahradé nebo béhem pikniku v pfirodeé.

Velkou vyhodou jidla pfipraveného na dfevéném

uhli je jeho nezaménitelna chut a viné. —
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H Stolni LotusGirill
) funguje na drevéné uhli.
Diky chranénému
zésobniku dreva je
bezkoufovy, snadno
y prenosny, da se rozebrat
ajeho jednotlivé Casti
umytv mycce. Cena
f 4 699 K¢. Datart.

1. Americky model
Char Broil Imperial zajistuje diky
unikétni technologii rovnomérny
ohrey, Siroky rozsah teploty,
rychlejsi pripravu jidla a mensi
spotfebou plynu. Cena

14 250 K¢. Mountfield.

2. Specialni rost

s dfevénou rukojeti a zavésnym
okem vyrobeny z pochromova-
ného kovu umozni pripravu
deviti minikarbanatkd zaroven.
Cena 149 K¢. Tchibo.

3. Pri velké party yuzijete
pojizdny typ Traeger Pro Series
34. Na hlavni rost se vejde

24 burgert / 6 kurat /

32 klobas / 9 Zeber a na vedlejsi
16 burgert / 24 klobés.

Cena 42 990 K¢. Traeger.

INZERCE

VENKOVNI
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Zahradni osvétleni pro montaz svépomoci

Jednoduchy a bezpecny systém
Rychla montaz
Osvétleni do vSech ¢asti zahrady
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1. Plynovy gril Outdoorchef Australia 415 ma
pod grilovaci mfizkou trychtyf, ktery umoznuje ménit

prispiva ke zdravéjsimu grilovani. Cena 15 990 K¢.

Outdoorchef.

2. Prirucni kufrik s malym grilem na drevéné
uhli matu vyhodu, Ze je lehky, pfenosny, a aZ skonci
sezona, nebude vam zbytec¢né zabirat misto.

Cena 1 290 K¢. Butlers.

3. Pohadkovou atmosféru pii vecernim

grilovani vykouzli dekorativni osvétleni Garden Lights.

Diky snadné a bezpecné instalaci snadno zvladnete
jeho montaz sami. www.led-zahrada.cz

Zasady spravného grilovani

M Vzdy pouzivejte Cerstvé libové maso
zbavené klze, zbyte¢né ho nemyjte,
ale pouze otrete Sistou vihkou utérkou.

I Maso, ryby i zeleninu dopfedu
nalozte do marinady.

I Nejprve rozehfrejte gril na vhodnou
teplotu podle vybraného pokrmu.
Grilovaci jehlu potrete olejem ¢&i $pekem.

I Maso obracejte klestémi a nepichejte
do ného, abyste ho nezbavili Stavy.
Ryby grilujte na specialnim rostu

a v celku, aby se nerozpadly.

B Tvrds$i druhy zeleniny predem
namocdte alespori na ¢tvrt hodiny do
vody, aby zUstaly kiehké.
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PRISLUSENSTVi,
UDRZBA A CISTENI
Dulezitou soucast vybavy tvofi po-
klop, ktery je pro spravnou piipravu
masa nezbytny. Zamezuje pristupu
kysliku a tim i vzniku plamenti.
Pokrm se griluje seshora i zespoda
podobné jako v horkovzdusné troubg,
a nedochazi tak k jeho vysusovani.
Uz pfi vybéru grilu si véimejte, jakym

zplsobem se udrzuje. To pak totiz

vyrazné ovlivni, jak casto ho skutecné
budete pouzivat. U typu na dievéné
uhli by mél popel padat do vyjimatel-
né zachytné nadoby. Plynové a elek-
trické grily by mély mit i snadno
pristupnou misku na kapajici omastek.
Prazdny rost se Cisti zahfatim grilu na
maximalni provozni teplotu a nasled-
né se ditkladné okartacuje.
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Terasy jsou mistem
s vysokymi naroky
na estetiku i odolnost.
Vybirejte jejich odolné
a snadno udrzovatelné

povrchy, coz pfijde
vhod obzvlast v grilovaci

sezoneé.

Idealni volbou je
napfiklad kamenny
koberec TopStone,
ktery bez problému odola
mastnoté z grilovani
i rozlitym napojam.
Ptirodni vzhled fi¢nich
kaminku ¢i drceného
italského mramoru navic
slusi kazdé zahradé.

Vice na:
www.topstone.cz @
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CRILL cLeanING ROBO

Roboticky
Cistic grilu

At grilujete steak, rybu nebo hamburger, vzdy
zUstane na grilu silnd vrstva tuku a $piny. Po
skonceni grilovani jednoduse umistite Grillbot
na grilovaci rost Vaseho grilu, stisknete jedno
tlacitko, zavrete viko grilu a nechate Grillbot
udélat Spinavou praci za Vas!

Vice na www.grillbot.cz

- n ¥ i
f. . < @) [gpoticky,
infolinka: 606 839 644 IELEcrno wom.pl




